
Cépage : Syrah 70%  Carignan 15% Grenache 15%
Terroir : schistes 
Nombre de bouteilles : 600
Vini�cation : élevage en fût de chêne (barrique de 500 litres) 
pendant 12 mois

Dégustation :
Robe : rouge violacé intense
Nez : nez complexe et puissant, cassis, notes vanillées, réglisse, 
beurre de cacao
Bouche : Bel équilibre. Fruits rouges, notes poivrées et �nement 
boisées, tannins fondus et �atteurs. Vin d’exception.
Accords mets/vins : Vin gourmand et généreux, il est parfait sur 
des viandes rouges ou de la cuisine du Sud Ouest (cassoulet, 
con�t de canard)
Température de service : 18°C
Conservation : peut se boire maintenant mais gagnera en �nesse 
et élégance avec le temps. Peut se conserver 6 à 8 ans
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